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0 PABOTE 0 HPOBEACHUI MEPOPISTHIL 10 IPOMIBOICTBENIIOMY KOITPOTI0
32 coBopemmen Tpefonam
MPOTHBOSMIAE I eCkHA (UpOPUAAIMECKTIX) MEPOTIPHSTH B MEOY COIL NS

CAMMTADHBIX IPABHIL 1 BLANOTHEEHEM CAUKTAPHO -

1. Obigue nowencenun

1 Hacroamee |lomormerre paspaGOTAIL0 B COOTBCLo aiu Decpiursnbis 300 01 29 ACKAOPE
2012 rona Ne 273-®3 «O6 obpuoparin s Poccaioroli Ooucpmmty,  Caumrapuo-
SUMLENMOHOTHICCKITMI TPARATENTT W RopvaTHban Canllanl 2.4.5.2409-08 «Cammapro-
oumsckmonorkIeckRe  PeGOBSHIN K OIANINMIMN  UWTAFF  OOYSNOMUEGA B
O6ieOBpAIORITETEHIY  VUPCRICHNAX,  VMPGATORVAX  FANATRHOTO M Cpenuora
POpeceIHOmETLIONo OfpaoRANY.

2. Tlonoweuie ONDEENdeT COTEPRARIE H MOPIIOK LPGHEEHIA OBIECTRETION  KORTPOIA
oprawmsastm w KaveeTse miTanms 8 MEOY COII NS (rance MTkoza).

3. KoHIpom: opraumiaumn n sectsd wranns » LUIKOIC TpGAYCMETPRESST IPOBSACHHE
LG KOMACEHH HAGIOO e HIH, 00CTENORU, QCYIICOTATCMETY B TIPCICIAX. KOMICTERTI
30 coBuoenMeN DASOTHNKINA YTIOTAYONIMG B OCYACCTBICHNE NIPONCCCA TETEHI,

AKOUOAATC LAY 4 HOPMATHBHO-MIpABORNX AKTOD PO B 06190TH MHTAMNL IeTell B
OBPUSOBATCTRHA ¥IDEHCHEAX.

4. PesyabTuron KOHIDONR SHTACTC GUANE} M UpHMATME yuABIGUMEUUN pewewali 10
COBEPNIEHCTRORANMIO OPrAMHAAINE 1 YIYATIEIHIO Kaectea Litramist & OV

5. Kowmooits Mo KOHTPOTIO 32 OpIANMSINEN  KaHECTROM MATARHS YSAIAXCR TEPHONRHECKH
OIIATHIRAETES 0 PADOTE TIO OCYLLECTIICIHIO KOHTPOAS 7 BRITONHEHHK) JILHHEIX €if MOPyTIeuit Ha
COMILAFIN TIPH AMPCKTOPE KW TIETATOTHICCKON CORETE.

2. Hew u ocuosuste 3a0usu Kowmpo.ss

21, TleTo RONTPOIA ONTWMMZMIME W KOODIMHAIN AEATETBHOCTH BCEX CIYAD AT
OBCCIICHCIIA KANECTE IHTENI B ITKOTE, OCYIIEOTBILACNAN TEPEs C1EAYIOMIAE HIH:

- KOWIDON N0 WCOOMICTINO  IODMZUMKKO - TEXFWNCCKX R METOTUNESKWX
OKYMERTOR CAHITAPHOTO SAKOUOAHICILCTSA PD;

- PLEBICIHE TIAPYLIEHHH  HEUCTOMHERT TPHEAS0D B HUlbL HOPMALUBHO-LPAROBbLX AKICB
FADORUCHIDA 15 H4CTH UPUAHKSAINH W OGECHEEHIT KAUCCTRCIONG nvaniis » OY
- QLTS TIPS, ETALMY P OCHORE RADYIICAIH I UPHUAIAC JCP 10 X UPCAYIPSAICILAG

- REATHS W OUCINA YPOBMA  UDOQECCHOAISMA TML, YHGCTBYIOLIHX B OBCCEHCHHM
KASECTBERIIONO LATANYS, M0 PEISIITATAN X IPAKLHHCAOT AEH TENbLOCTH;




-   анализ    результатов    реализации   приказов  и  иных нормативно-правовых актов ОУ, оценка их эффективности; 

-   совершенствования механизма  организации и улучшения качества питания в ОУ.  

- соблюдение всех условий договора питания.

3. Организационные методы, виды и формы  контроля

3.1.Контроль осуществляется с использо​ванием следующих методов: 

-  изучение документации; 

-  обследование объекта;

-  на​блюдение за организацией производственного процесса и процесса питания; 

-  беседа с персоналом;

3.2.  Контроль осуществляется в виде плановых или оперативных проверок.

3.3.  Плановые  проверки осуществляются в соответствии с утвержденным  директором ОУ  планом -  графиком   на   учебный   год.  План - график      контроля    за организацией   и   качеством   питания   в   ОУ   разрабатыва​ется   с учетом  Программы   производственного    контроля    за   соблюдением    санитарных   правил   и   выполнением  санитарно - противоэпидемиологических (профилактических)  мероприятий   и   доводится  до  сведения  всех   членов коллектива перед началом учебного года.

3.4.Нормирование и тематика контроля находятся в компетенции директора ОУ.

Оперативные проверки проводятся  с целью получения информации о ходе и результатах организации питания в ОУ. Результаты оперативного контроля требуют оперативного выполнения предложений и замечаний, которые сделаны проверяющим в ходе изучения вопроса проверяющим.

3.5. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль по организации питания в ОУ прово​дится в виде тематической проверки.

4. Основные правила контроля.

4.1. Контроль осуществляется комиссией в рамках полномочий, согласно утвержденному плану контроля, или в соответствии с  приказом директора ОУ.

4.2. Для осуществления некоторых видов контроля могут быть организованы специальные комиссии, состав и полномочия которых определяются и утверждаются приказом директора ОУ. К участию в работе комиссий, в качестве наблюдателей,  могут привлекаться члены родительского комитета и педагогического совета. 

4.3. Лица, осуществляющие контроль на пищеблоке должны быть  здоровыми,  про​шедшие медицинский осмотр в соответствии с действующи​ми приказами и инструкциями. Ответственность за выполнение настоящего пункта Положения возлагается на медицинскую сестру .

4.4. Основаниями для проведения контроля яв​ляются:

-   план-график;

-   приказ по ОУ;

-   обращение  родителей (законных   представителей)   и  сотрудников  ОУ по  поводу нарушения.

 4.5. Контролирующие лица имеют право запрашивать необходимую информацию, изучать документацию, относящу​юся к вопросу питания заранее.

4.6. При обнаружении в ходе контроля нарушений зако​нодательства РФ в части организации питания школьников, о них со​общается директору ОУ.

5. Содержание и распределение вопросов контроля

5.1.   Содержание контроля определяется следующими вопросами: 

     -   контроль за предоставлением питания в соответствии с графиком;

     -   контроль за выполнением нормативов по питанию;

     -   контроль   документации   по   вопросам   санитарии,   гигиены, технологии  производства,  

         -результатам  бракеража, ежедневных медицинских осмотров работников пищеблока;

     -   контроль сроков годности и условий хранения продуктов;

     -   контроль технологии приготовления пищи;

     -   контроль поточности технологических процессов; 

     -   контроль готовой продукции;

     -   контроль санитарно-технического состояния пищеблока и обеденного зала;

     -   контроль      за     санитарным    содержанием    и     санитарной    обработкой      предметов   производственного окружения;

     -   контроль   за   состоянием    здоровья,   соблюдением  правил  личной  гигиены  персонала; 

    -   контроль за отсутствием в дополнительном меню запрещенных к реализации продуктов;

      -   контроль на поставку продуктов питания;

      - контроль проведения мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации; 

      - соответствием ежедневного меню (меню-раскладки) примерному меню по набору блюд, требованиям СанПиН по составу и выходу блюд, соответствием веса порций меню, вкусовым качествам предлагаемых блюд;

